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Helados y productos
congelados...
al momento




INNOVACION TECNOLOGICA

- FIABILIDAD

Ice Plus es la solucion ideal para la dispensaciéon automatica de helados y productos
congelados. Equipa un sistema de refrigeracion y aislamiento que mantiene los productos a una
temperatura constante de -21 °C, sin que estos sufran deterioros. Puede utilizarse de manera
autdonoma o convertirse en el complemento ideal para las méaquinas IcePlus Food, ofreciendo,

asi, un menu veraniego.

CARACTERISTICAS

* Programacion flexible de canales, selecciones y
precios: permite la unién de varios canales en una sola
seleccion. Dispensa alternando estos.

+ Deteccion automatica de la configuracion de canales
existentes.

+ Control inteligente de la caducidad de productos.
Total. En caso de falta de suministro eléctrico o si el
producto ha alcanzado una temperatura no deseada
durante un largo periodo de tiempo.

+ Control electrénico de la temperatura.

+ Sistema FIFO (First In First Out). Renovacién continua

de producto nuevo. Dispensacion de productos segun

orden de llenado.

* Monedero Jofemar suministrado de serie con 5 tubos
para hasta 5 valores de moneda, validador de monedas
Jofemar con los sistemas mas fiables contra el fraude.

+ Display numérico para visualizar el crédito, precio,
programacion y reloj, asi como informacién constante
de la temperatura interior del contador del producto.

+ Control inteligente de la posicion de los mecanismos
mediante fotocélulas.

+ Autotest continuo del estado de funcionamiento
mediante mensajes en display: rearmables
automaticamente y mediante programacion.

+ Completo reporte de datos contables y de ventas.

+ Programacion rapida a través de terminal portatil
Jofemar.

+ Dos salidas RS-232 para toma de datos.

CONSTRUCCION

+Hasta 10 bandejas de 2, 3y 4 canales cada una,
ajustables en altura: desde 1 a 40 productos diferentes
(dependiendo de la configuracion).

- Canal de extraccion horizontal mediante paletas y
limitadores de ancho de producto ajustables (el ajuste
no requiere herramientas).

+ Cabina construida en acero de 1,5 mm. Marco de
puerta reforzado y bandas antipalanca.

+ Tratamiento contra la corrosion del metal y acabado
con pintura en polvo termo-reductible.

GESTION DE CREDITO

* Protocolo MDB o Ejecutivo.

* Monedero Jofemar suministrado de serie con 5
tubos para hasta 5 valores de moneda, validador de
monedas Jofemar con los sistemas mas fiables contra
el fraude.
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PROGRAMACION

+ Sistema de programacion y visualizacién de datos
contables integrada y accesible desde el interior de la
maquina.

+ Compatible con el terminal de mano de inyeccion
de datos y extraccion de contabilidades EasyFlash de
Jofemar.

+ Compatible con los Ultimos sistemas de telemetria para
la gestion integral de la méaquina de forma remota.

* Puerto RS232 con salida de datos contables.

ACCESORIOS OPCIONALES

+ Sistema de pago por tarjeta. Lector de tarjetas y llaves
J130 de Jofemar o cualquier lector de tarjeta que funcio-
ne en protocolo MDB.

+ Sistema de pago por billete. Lector de billetes Jofemar.

+ Sistema de protocolo Ejecutivo.

* Interface para la instalaciéon de médem y
comunicacion con Vending Track.

* Funcionamiento online con control en tiempo real de
usuarios y ventas.

+ Kit de bateria para modem, avisa de fallos de
alimentacién eléctrica por SMS a uno o varios
teléfonos moviles programados.

ICEPLUS

Temperatura -21C
Numero de bandejas/ 10 bandejas/3 motores
Motores

Ascensor Si
Selecciones Teclado numérico

Panel publicitario 1.750 x 788 mm

iluminado

Dimensiones 1.830 x 1.040 x 921 mm

Peso 440 kg
Alimentacién 230V, 50 Hz*
Refrigerante R-404A Libre de CFC
Potencia maxima 1.800 watios

(solo durante los ciclos
de desescarche)

consumida

*Otras tensiones, consultar.

- TECNOLOGIA 100% JOFEMAR
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